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Lex steward a mis le cap sur la restauration

Apres 10 ans comme chef de cabine, Olivier Wahl a repris une brasserie.
Histoire d’une reconversion réussie & heure ol s'cuvre Planéte créa.

Ag7 ans, Olivier Wahfes; heuréu; c‘f’avdr";f oﬁangé ae métier : = Je ne l"ar';h&wan’s ﬁ:egi'sti‘é P

« Tu fais une connerie ! » Ce sont les
mots du papa d'Olivier Wahl quand,
ce dernier lui a annoncé qu allait re-
prendre le restaurant « Le Crabe vert »,
& Saini-Aubin-surher. Nous sommes
en 2005. Las de ses voyages inces-
sants, inquiet paur san avenir face a
une compagnie aérienne au futur in
certain, Ofivier Wahi décide de poser
ses valises, Adieu ka vie de steward et
celle d'hétesse deFair poursafemme.
Bonjour ta restauration.

Un virage & 180° mais pas si éton-
nant que ga dans le fond. La nouvells
aventure d'Olivier Wahi a méme un air
de déja-wu. « Mes parents ont tenu
= Le Clos Normand » & Saint-Aubin-
sur-Mer pendant longtemps. Aupa-
ravant, man pére était steward et
ma mere, hdtesse de Pair », sourit-il.

Lui-méme a travalllé plusieurs saisons
chez ses pamnts dans sa jaunesse.
Alors, ce boulot, T connait.

« Mon projet tenait la route »

Le par est lancé. Et réussi. = Ga na
pourtant pas été évident avec les
banques qui douiaient de mes capa-
cités quand fai trouvé ce resto. Mais
mon projet tenaif I2 route. » = Lé
Crabe vert », situé en front de mer, il
I'a connu tout jeune. « Ca s’appelait
alors le « New Chatam ». = Le Crabe
vert », ¢a ne date que de 1998.
C'était évident de venir ici, 2 Saini-
Aubin, o jai toute ma famille. »
Malgré ses réticences au début, son
pére lui a donné quelques conseils
utiles « méme si les marges ne sont
plus celles d'autrefois. Des chases

ont changé, mais les fondamentaux
restent les mémes ». Olivier Wahi
est fier de fonctionner & Fancienne,
d'avair su « entretenir une ambiance
familiale avec les employés ».

Méme si la restauration, ce n'est
pas rose lous les jours. « Rfalgré
les coups de gueule, Ia fatigue, fe
stress, je m'églate. Gz fait plaisir de
bien recevair les gens, de fes voir
revenir. » Jamais Qlivier Wah! n'g -
gretté sa nouvelle vie. Fier davoir trou-
vé sa voie, if est la prewve gu'on peet
changer de métier sans ke regretter. Et
perpétuer la tradition famifiale. Bt ses
enfants, vont-ils suivre 7 « Mon fils n'a
que 6 ans, mais il veut déja éfre poli-
cier-restaurateur ! »

Virginie PACAUD.

Le Salon des créateurs d’entreprises a Caen

Salon régional, Planéte Créa veut
« répondre aux différents besoins
des créateurs et repreneurs d'entre-
prises et contribuer & la pérennité
des projets ».

Avec 5 000 m? d'exposition en uni-
vers thématique, ce safon veut ac-
cueillir tous les acteurs de la création,
reprise, transmission et développe-
ment d'entreprises. Quatre confé-
rences sont prévues pour présenter
des avis d'experts, des témoignages

d'entrepreneurs sur [es grandes thé-
matiques de la création et de la re-
prise d’entreprises en Basse-Naorman-
die. Vingt-cing ateliers sont également
programmés pour apporter connais-
sances, outils et méthodes indispen-
sables pour (a réussite d'un projet.
Des mini-ateliers sont également or
ganisés pour foumir des éclairages
plus pointus sur l'auto-entrepreneur
par exemple ou encore la protegtion
sociale du chef d’entreprise, le seuil

de rentabilité... Enfin, des renconires
individuelles et gratuftes, personnali-
sées et canfidentielles, avec des ex
perts (notaires, avocals, assureurs,
experts-comptables) seront possibles
paur fingliser chaque projet.

Ce jeudi, de 10 h 4 20 h et vendredi,
de 10 k& 18 h au parc-expo de Caen,
hall n° 2. Entrée gratuite.
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